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Studi Ekstraksi Kunyit (Curcuma domestic a Val) 

Dengan Variabel Temperatur dan Waktu 

dengan pelarut etanol 

ABSTRAK 

Turmeric (Curcuma domestica val) is a kind of herb that is widely used as 
drugs, cosmetics, sources of carbohydrates, food flavoring ingredients and 
beverage, as well as a natural dye for food. This study was conducted to 
determine how much ofthe curcumin in turmeric. Variable of extraction curcumin 
from turmeric is the amount of solvent ethanol 98%, with variable temperature 
and extraction time, and the magnitude of the effect on the concentration of the 
collision and reaction rate. 

The ratio of the amount of turmeric and the amount of ethanol that affect 
the number of solvents used, the ability of the solvent to dissolve the solute 
increases. The best operating conditions is I x 24 clock time for maceration, 
concentration 98%, temperature 60 ° C, and the volume of solvent 70 g 

The keyword: curcumin, ethanol, time, and temperature. 

Kunyit (Curcuma domestica val) merupakan sejenis rempah yang banyak 
digunakan sebagai obat,kosmetik, sumber karbohidrat, bahan penyedap masakan 
dan minuman, serta pewarna alami untuk makanan, . Penelitian ini dilakukan 
untuk mengetahui berapa banyak kandungan kurkumin dalam kunyit. Variabel 
proses ekstraksi kurkumin dari kunyit ini adalah jumlah pelarut etanol 98 
%,dengan variabel temperatur dan waktu ekstraksi, dan besarnya konsentrasi 
yang berpengaruh terhadap tumbukan dan laju reaksi. 

Rasia perbandingan antara jumlah kunyit dan jumlah ethanol yang 
berpengaruh terhadap banyaknya jumlah salven yang digunakan, maka 
kemampuan salven untuk melarutkan solute semakin besar. Kondisi operasi yang 
paling baik adalah I x 24 Jam waktu untuk maserasi, konsentrasi 98%,suhu 60 
oC, dan volume pelarut 70 gr 

Kata kunci : kurkumin, etanol, waktu, dan temperature 
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