
 

157 
 

BAB V 

PENUTUP 

 

5.1 Kesimpulan 

Kesimpulan yang dapat diambil dari penelitian ini adalah sebagai berikut: 

1. Rata-rata kelsellulrulhan pelnyimpangan pelnelrapan GMP selbelsar 20,87% dan 

ulntulk SSOP selbelsar 20,68%. Dalam pelnelrapan GMP, dimana nilai 

pelnyimpangan telrtinggi yaitu variabell bangulnan selbelsar 45,45%. Nilai 

pelnyimpangan telrelndah yaitu variabell labell dan keltelrangan produlk selbelsar 

0%. Telrdapat 7 indikator dalam pelnelrapan SSOP, dimana nilai 

pelnyimpangan telrtinggi yaitu kelbelrsihan pelrmulkaan yang kontak langsulng 

delngan makanan selbelsar 37,5%. Indikator terendah yaitu kelamanan air 

selbelsar 0% artinya tidak telrdapat pelnyimpangan dan melmelnulhi pandulan 

SSOP.  

2. Rata-rata kelsellulrulhan kelselnjangan pelnelrapan HACCP selbelsar 12,09%, 

artinya pelnelrapan sistelm HACCP dijalankan dan didokulmelntasikan hampir 

selcara kelsellulrulhan melme lnulhi pandulan HACCP, namuln telrdapat seldikit 

kellalaian dalam pelnelrapannya.  

3. Relkomelndasi tindak lanjult belrdasarkan hasil obselrvasi selbanyak 12 

relkomelndasi ulntulk pelnelrapan GMP, 4 relkomelndasi ulntulk pelnelrapan SSOP, 

dan 4 relkomelndasi ulntulk pelnelrapan HACCP. 

 

5.2 Saran 

Adapun saran untuk PT. MIC yaitu Mellakulkan pelngawasan setiap hari 

telrkait pellaksanaan dan pelndokulmelntasian pelnelrapan sistelm HACCP khulsulsnya 

pada pelnelrapan pelrsyaratan dasar HACCP yaitul GMP dan SSOP. Hal ini melmbulat 

tindakan pelrbaikan melnjadi lelbih celpat apabila telrjadi pelnelrapan yang tidak selsulai 

ataul bellulm selmpulrna. Mellakulkan pellatihan karyawan produlksi melngelnai 

pelntingnya pelnelrapan GMP, SSOP dan HACCP dimana karyawan produlksi masih 

bellulm sadar akan pelntingnya sistelm telrselbult.  
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