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PENGARUH TEMPERATUR DAN WAKTU HIDROLISIS DENGAN 
KONSTANTA KECEPAT AN REAKSI TERHADAP PERO LEHAN 

GLUKOSA YANG DIHASILKAN DARI BIJI NANGKA 

Nama Mahasiswa: Farida Otiriyana Nurwanti (201110235049) 

ABSTRAKSI 

Selama ini masyarakat mengenal bahwa gula merupakan hasil pengolahan dari 
batang tebu. Padahal kekayaan sumber hayati di Indonesia tidak menutup 
kemungkinan untuk dicari altematif sumber bahan baku gula lainnya. Hidrolisis yang 
berasal dari bagian tumbuh lain misalnya biji nangka dapat dihasilkan gula 

Hidrolisis adalah suatu proses antara reaktan dengan air agar suatu senyawa 
pecah atau terurai. Beberapa cara hidrolisa yaitu hidrolisa aam pekat, hidrolisa asam 
encer dan hidrolisa enzymatis. 

Penelitian ini pada proses hidrolisis biji menggunakan katalis HCl dengan 
konsentrasi 0,03N, kecepatan pengadukan 400 rpm, vanas1 temperatur 
(75,80,85,90,95)°C dan variasi waktu pada 20 menit, 40 menit, 60 menit, 80 menit, 
dan 100 menit. Hasil dari penelitian ini akan didapatkan kadar glukosa dari masing
masing running yang di lakukan dengan metode luff schoorl. 

Dalam penelitian ini kadar glukosa terbesar terdapat pada suhu 75°C di waktu 
100 menit dengan perolehan glukosa sebesar 61.54 mg/300mml pada konversi 
0,276%, dan hasil glukosa terkecil yaitu terdapat pada suhu 90°C di waktu 20 menit 
yaitu dengan perolehan glukosa 14.8 mg/300ml pada konversi 0.066%. 

Penentuan orde reaksi menggunakan metode waktu paruh dengan nilai orde yang 
berbeda-beda dan konstanta kecepatan reaksi tertinggi pada reaksi hidrolisis ini 
adalah sebesar k=0,03189 (mol)2'5.menif1. 

Kata Kunci : Biji Nangka, Glukosa, Hidrolisis, Konstanta kecepatan reaksi (k). 
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PENGARUH TEMPERATUR DAN WAKTU HIDROLISIS DENGAN 
KONSTANTA ICECEPATAN REAKSI TERHADAP PEROLEHAN 

GLUKOSA YANG DIHASILKAN DARI BIJI NANGKA 

Nama Mahasiswa : Farida Otiriyana Nurwanti (201110235049) 

ABSTRAICSI 

During this time the people know that sugar is the result of the processing of 
sugar cane. Yet the wealth of biological resources in Indonesia it is possible to look 
for alternative sources of raw materials other sugar. Hydrolysis derived from the 
growing another example jackfruit seeds can be produced sugar. 

Hydrolysis is a process between the reactants with water so that a compound 
broken or loose. Some ways hydrolysis is concentrated aam hydrolysis, dilute acid 
hydrolysis and hydrolysis enzymatis. 

This study on seed hydrolysis process using a catalyst with a concentration of 
0,03N HC1, stirring speed of 400 rpm, temperature variation (75,80,85,90,95) OC and 
variations in time at 20 minutes, 40 minutes, 60 minutes, 80 minutes, and 100 
minutes. Results from this study will be obtained from each glucose levels running 
which is done by the method schoorl luff. 

In this study, glucose levels largest contained at a temperature of 75 ° C in a 
time of 100 minutes with the acquisition of glucose by 61.54 mg / 300nunl on the 
conversion of 0.276%, and the yield of glucose smallest contained at 90 ° C in 20 
minutes which is the acquisition of glucose 14.8 mg / 300m1 at 0066% conversion. 
Determination of the reaction order using the half-life with values different order and 
the highest reaction rate constants in this hydrolysis reaction is equal to k = 0.03189 
(mol) 2,5.menit-1. 

Keywords: Jackfruit seeds, Glucose, Hydrolysis, the reaction rate constant (k) 
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