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ABSTRAK 

Penggunaan zat pewama sintetik semakin meningk:at semng 
berkembangnya industri pengolahan makanan dan minuman, karena wama 
makanan memberikan daya tarik bagi konsumen. Pewama sintetik sangat 
berbahaya bagi kesehatan karena mengandung logam berat. Ubi jalar ungu 
merupakan salah satu tanaman yang mengandung Antosianin yang bisa menjadi 
sumber zat pewama alamai. Tujuan penelitian ini adalah untuk mengetahui kadar 
konsentrasi Antosianin, absorbansi, stabilitas wama terhadap pengaruh pH, 
stabilitas wama terhadap pengarnh lama pemanasan, dan stabilitas wama terhadap 
pengaruh temperature pemanasan. Penelitian ini dilakukan dengan metode 
maserasi dengan variasi temperature 50°C, 70°C, 90°C dengan waktu selama 4 
jam, 8 jam, dan 12 jam dengan menggunakan jenis pelarut asam asetat, ethanol, 
dan aquadest. Hasil penelitian menunjukan bahwa kadar konsentrasi Antosianin 
lebih stabil pada pH asam dari pada pH basa yaitu pada kondisi penggunaan 
pelarut asam asetat, temperature 70°C, dengan waktu maserasi 8 jam 
menghasilkan konsentrasi sebesar 638.277 ppm, dengan absorbansi 1.158nm pada 
pH2. 
Kata Kunci: Antosianin, Ubi Jalar Ungu, Pewarna Alami 
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ABSTRACT 

Usage of synthetic colouring agent has been increasing during rising of 
food and beverage industries due to colour of food gives interesting for 
consumers. Synthetic colouring agent is very dangerous for health because it has 
heavy minerals. Purple sweet potato is one of the herb that contain Anthocyanin 
which can be a natural colouring agent sources. The objectives of this research 
are: to know Anthocyanin concentrate, absorption, colour stability to pH, colour 
stability to warming time, colour stability to warming temperature. This research 
has been conducted using maserasi method which temperature varies: 50°C, 
70°C, 90°C and duration time: 4 hours, 8 hours, 12 hours, and using solvent 
acetic acid, ethanol, and aquadest. The result revealed that anthocyanin content is 
more stable at acid pH condition than base pH which is occur at exercising with 
acetic acid solvent, the temperature at 70°C, and the duration time 8 hours, 
which produce concentrate about 638.277ppm, with absorption 1.158nm at pH2. 

Keywords: Anthocyanin, Sweet Purple Potato, Natural Colouring Agent 
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