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Ekstraksi protein dari daun lamtoro (Leucaena leucocephala) untuk pakan
ternak secara maserasi dengan variabel jenis pelarut, konsenterasi pelarut dan
waktu, dibawah bimbingan Mei Krismahariyanto, ST., MM dan Ir. Hernowo
Widodo MT

ABSTRAK

Sampai saat ini negara berkembang terutama Indonesia masih selalu saja
dihadapkan dengan masalah bagaimana cara-cara mengatasi kekurangan bahan
makanan ternak yang paling utama yaitu makanan yang mengandung protein.
Salah satu pakan hijauan yang mudah tumbuh di banyak tempat yaitu lamtoro.
Penelitian ini bertujuan untuk mengenalkan sumber protein dari daun lamtoro
yang bisa termanfaatkan terutama untuk pakan ternak yang bahan baku pakannya
masih membutuhkan bahan baku seperti bungkil kedelai dan ketersediaannya
terbatas sehingga masih tergantung pada impor.

Pada penelitian ini daun lamtoro diekstraksi dengan metode maserasi.
Variabel penelitian untuk ekstraksi protein dari daun lamtoro vyaitu jenis
pelarut konsenterasi pelarut dan waktu. Adapun pelarut yang digunakannya yaitu
NaOH dan asam asetat dengan konsenterasi ( 0.7 M, 0.9 M, 1.1 M ) dengan waktu
maserasi ( 30 menit, 60 menit, 90 menit ). Kondisi optimum terdapat pada waktu
maserasi 60 menit dengan pelarut NaOH mengunakan konsenterasi pelarut 0.9 M
dengan rendemen protein 71.42 % dan pada pelarut Asam asetat yaitu pada
konsenterasi 0.7 M pada waktu 90 menit yaitu 38.07 % Berdasarkan hasil uji
FTIR ( Fourier Transform Infared Spectroscopy) menunjukan bahwa pada ekstrak
daun lamtoro terdapat gugus atau senyawa yang menunjukan senyawa protein.

Kata Kunci : Lamtoro, Ekstraksi , Protein, FTIR
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Protein extraction from the leaves lamtoro (Leucaena leucocephala) for
animal feed by maceration with variable type of solvent, The concentration of
solvent and time, under the guidance of May Krismahariyanto, ST., MM and
Ir. Hernowo Widodo MT

ABSTRACT

Until now, developing countries, especially Indonesia is always faced with
the problem of how ways of tackling the shortage of fodder most important foods
that contain protein. One of forage that is easy to grow in many places that
lamtoro.This study aims to introduce a source of protein from the leaves can be
utilized lamtoro mainly to feed livestock feed raw materials still requires raw
materials such as soybean meal and availability is limited so it is still dependent
on imports.

In this study lamtoro leaves extracted by maceration method. The research
variables for the extraction of protein from the leaves lamtoro the type of solvent,
solvent and waktu. Adapun The concentration of solvent used is NaOH and with
The concentration of acetic acid (0.7 M, 0.9 M, 1.1 M) with the maceration time
(30 minutes, 60 minutes, 90 minutes ). Optimum conditions contained in the
maceration time of 60 minutes with solvents The concentration of NaOH using
solvent 0.9 M with a yield of 71.42% protein and the solvent acetic acid The
concentration is at 0.7 M at the time of 90 minutes is 38.07%. Test results FTIR
(Fourier Transform Infared Spectroscopy) showed that the leaf extract contained
lamtoro of compounds that show the protein.

Keywords: Leucaena, Extraction, Protein, FTIR
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