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ABSTRAK 

Minyak merupakan bahan utama dalam pembuatan margarine. Minyak 

yang digunakan dalam pembuatan margarine ini biasa berasal dari beberapa jenis 

minyak yang dicampur dan disebut minyak campuran (oil blend). Pencampuran 

minyak ini dilakukan untuk mendapat kualitas margarine yang sesuai dengan 

keinginan. Pada saat proses pembuatan margarine ini, ditambahkan bahan 

antioksindan dan emulsifier. Antioksidan digunakan untuk membuat margarine 

menjadi lebih awet ( tahan terhadap oksidasi ), sehingga margarine tidak mudah 

tengik. Sedangkan Emulsifier digunakan untuk menyatukan air dan minyak. Pada 

penelitian ini dilakukan uji terhadap Solid fat Content (SFC) untuk melihat 

pengaruh dari penambahan antioksidan dan emulsifier ini. Minyak yang 

digunakan adalah Palm Oil (PO) dan Palm Olein (PE) pada campuran dengan 

perbandingan tertentu dari kedua minyak tersebut, yaitu 50:50. Untuk emulsifier 

dan antioksidan, ditambahkan mulai dari 1 %, 2%, 3%, 4%, sampai dengan 5%, 

dan temperature pada 10°C, 20°C, 30°C, dan 40°C. 

Hasil dan analisa menunjukan bahwa penambahan antioksidan dan 

emulsifier tidak mempengaruhi solid fat content (SFC). Dan data pengujian bahan 

baku minyak yang digunakan, menunjukkan bahwa minyak sawit yang digunakan 

memenuhi standar, dan dari hasil pengujian gas chromatography palmitat (Cl6:0) 

43.17% untukpalm oil (PO) dan Oleat (C18:1) 44.29% untukpalm olein (PE). 

Kata Kunci Penambahan Antioksidan, Emulsifier, Temperatur, dan Solid 

Fat Content (SFC), Gas Chromatography (GC). 
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