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ABSTRAK 

 

Retno Puji Rahayu. 201410235013. Prarancangan Pabrik Kimia Natrium Laktat dari 

Molase Kapasitas 20.000 Ton/Tahun.   

Natrium Laktat dapat diperoleh melalui reaksi antara Asam Laktat dan Natrium 

Hidroksida. Bahan baku Asam Laktat untuk proses produksi diperoleh dengan cara fermentasi 

tetes tebu dengan bantuan bakteri Lactobaccilus delbrueckii untuk menghasilkan Asam Laktat 

dengan kondisi operasi 40 oC dan tekanan 1 atm. Produksi pabrik Natrium Laktat adalah 

20.000 ton/tahun dengan 330 hari kerja dalam 1 tahun. Lokasi pabrik direncanakan di 

kawasan kawasan Industri Pancapuri, Cilegon, Banten dengan luas 4.179 m2. Tenaga kerja 

yang dibutuhkan 122 orang dengan bentuk Perseroan Terbatas (PT) yang dipimpin oleh 

seorang direktur dengan sistem organisasi garis struktur. Hasil analisis ekonomi Pabrik 

Pembuatan Natrium Laktat adalah sebagai pengikut:  

 

 Total Modal Investasi : Rp 36.435.245.815,-  

 Total Biaya Produksi : Rp. 26.409.377.824,-  

 Hasil Penjualan : Rp. 47.884.471.689,-  

 Laba Bersih : Rp 15.384.757.245,-  

 Margin Keuntungan (PM) : 44,6235 %  

 Break Even Point (BEP) : 46,7275%  

 Pengembalian Investasi (ROI) : 42.2249%  

 Pay Out Time (POT) : 2,37 tahun  

 Return on Network (RON) : 70,3692 %  

 Internal Rate of Return (IRR) : 41.2300 %  

 

Dari hasil analisis aspek ekonomi dapat disimpulkan bahwa Pabrik Natrium Laktat 

dengan kapasitas produksi 20.000 ton/tahun layak untuk didirikan. 
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ABSTRACT 

 
 Retno Puji Rahayu. 201410235013. Sodium Lactate Chemical Plant Design from 

Molasses Capacity of 20,000 Tons/Year. 

 Sodium lactate can be obtained through a reaction between lactic acid and sodium 

hydroxide. The raw material for lactic acid for the production process is obtained by 

fermentation of molasses with the help of Lactobaccilus delbrueckii bacteria to produce lactic 

acid with operating conditions of 40 
o
C and 

pressure of 1 atm. 

 The production of Sodium Lactate factory is 20,000 tons / year with 330 working 

days in 1 year. The factory location is planned in the area of Pancapuri Industrial Estate, 

Cilegon, Banten with an area of 4179 m2, the required labor force is 122 people with the 

form of a Limited Liability Company (PT) led by a director with a line system organizational 

structure. 

 

The results of the economic analysis of the Factory Making Sodium Lactate are as 

the following: 

 

 

Total Investment Capital : Rp 36.435.245.815,- 

Total Production Cost : Rp. 26.409.377.824,- 

Sales Results : Rp. 47.884.471.689,- 

Net Profit : Rp 15.384.757.245,- 

Profit Margin (PM) : 44,6235 % 

Break Even Point (BEP) : 46,7275% 

Return on Investment (ROI) : 42,2249% 

Pay Out Time (POT) : 2,37 tahun 

Return on Network (RON) : 70,3692 % 

Internal Rate of Return (IRR) : 41,2300 % 

 

 From the results of the analysis of economic aspects it can be concluded that the 

Sodium Lactate plant with a production capacity of 20,000 tons / year is feasible to be 

established. 

 

 

VI 
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