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RINGKASAN 

Firdi Yoga Riswana.201810215232. Analisis Kelayakan  Usaha Pada 

Industri  Rumah Potong  Ayam Broiler  (Cv. Panglima Chicken  Kecamatan  

Mustika Jaya Kota Bekasi). Industri Rumah Potong Ayam Broiler Penelitian ini 

bertujuan untuk mengetahui cara meningkatkan penjualan ayam broiler pada 

usaha rumah RPA Cv.Panglima Chicken Kecamatan Mustika Jaya Kota Bekasi 

dan untuk mengetahui apakah usaha RPA ini layak atau tidak layaknya untuk 

dijalankan. Metode penelitian yang digunakan dalam penelitian ini adalah 

penelitian deskriptif kuantitatif.  

Metode penelitian ini  untuk mendeskripsikan berbagai gambaran 

sistematis tentang masalah yang berkaitan dengan kegiatan yang berlangsung 

selama penelitian dan memusatkan perhatian pada masalah faktual yang terjadi 

pada saat penelitian berlangsung pengumpulan  dan pengolahan data 

menggunakan observasi dan wawancara. Adapun aspek yang dianalisis aspek 

pasar,teknis,lingkungan hukum,finansial dinyatakan layak    aspek finansial Usaha 

RPA CV.Panglima Chicken Kecamatan Mustika Jaya Kota Bekasi dapat 

dikatakan layak dari segi aspek finansial dengan nilai BEP sebesar BEP (Kg) 

tahunan sebesar 96.000 Kg dan untuk BEP bulanan (ekor) dan / Kg sebesar 8000 

Kg sementara untuk BEP harga (tahunan) sebesar Rp.18.240  serta Bep bulanan 

harga sebesar Rp15.200 yang berati pihak usaha harus menjual karkas lebih 

daripada harga Rp18.240 sedsangkan untuk perbulan harus menjual diatas seharga 

Rp.15.200 agar usaha tidak mengalami kerugian maka dinyatakan layak,nilai 

NPV (Net Present Value ) sebesar Rp.440.425.586 hal ini dikatakan layak karena 

nilainya lebih dari nol <0  Dan  profitability index2,10 nilai arus kas bersih yang 

diharapkan sebesar 2 kali lebih besar dari investasi awal. Dan return of investment 

(roi) sebesar  berarti investasi tersebut menghasilkan keuntungan sebesar 200% 

dari biaya investasi awal dalam setahun  

Kata Kunci: Analisis Kelayakan Usaha,Metode Aspek Finansial,Rumah Potong 

Ayam Broiler 
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SUMMARY 

Firdi Yoga Riswana.201810215232. Business Feasibility Analysis in the 

Broiler Chicken Slaughterhouse Industry (Cv. Panglima Chicken, Mustika 

Jaya District, Bekasi City). Broiler Chicken Slaughterhouse Industry. This 

research aims to find out how to increase sales of broiler chickens in the RPA 

home business Cv. Panglima Chicken, Mustika Jaya District, Bekasi City and to 

find out whether this RPA business is feasible or not feasible to run.  

The research method used in this research is quantitative descriptive 

research. This research method is to describe various systematic descriptions of 

problems related to activities that took place during the research and focuses 

attention on factual problems that occurred during the research, collecting and 

processing data using observation and interviews. As for the aspects analyzed, the 

market, technical, legal and financial aspects are declared to be feasible in 

financial aspects. The CV.Panglima Chicken RPA business, Mustika Jaya 

District, Bekasi City, can be said to be feasible in terms of financial aspects with 

an annual BEP value of 96,000 Kg for BEP (Kg). monthly (head) and / Kg of 

8000 Kg while for BEP the price (annual) is Rp. 18,240 and monthly Bep is Rp. 

15,200 so that the business does not experience losses, it is declared feasible, the 

NPV (Net Present Value) value is IDR 440,425,586, this is said to be feasible 

because the value is more than zero <0 And the profitability index is 2.10, the 

expected net cash flow value is 2 times more greater than the initial investment. 

And a return of investment (ROI) of this value means that the investment produces 

a profit of 200% of the initial investment cost in a year 

Keywords: Business Feasibility Analysis, Financial Aspect Methods, Broiler 

Slaughterhouse 
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