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ABSTRAK 

 

Kulit pisang merupakan limbah organik yang mengandung cukup karbohidrat 

sehingga dapat dimanfaatkan sebagai sumber karbon dalam pembuatan bioetanol.  

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui pengaruh waktu fermentasi dan kadar 

ragi pada perlakuan yang dapat memberikan hasil optimum terhadap kadar 

bioetanol yang dihasilkan. Penelitian ini melalui beberapa tahap, persiapan bahan 

baku kulit pisang yaitu pengeringan yang dilanjutkan dengan penggilingan 

menjadi 40 mesh kemudian dihidrolisis menggunakan asam sulfat 0.3M pada 

suhu 100C. Selanjutnya dilakukan fermentasi secara batch dengan kondisi 

optimum waktu fermentasi 3 hari dan kadar ragi optimumnya di 6%. Setelah 

fermentasi selanjutnya sampel dilakukan pemurnian dengan menggunakan 

distilasi konvensional pada suhu sekitar 90-95C. Hasil dari penelitian ini 

menunjukkan rendemen tertinggi dicapai dengan hasil 9.4% kadar etanol sebesar 

10% dan berat jenis 0.9880 g/mL. 

Kata Kunci : Bioetanol, distilasi, fermentasi, hidrolisis, kulit pisang. 
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Gisti Adittiya. 201210235023. gistiagisti@yahoo.com. Optimization of Time and 

Yeast Content of Result Bioethanol from Banana Peel Fermentation. Under 

direction Elvi Kustiyah, ST., MT., Mei Krismahariyanto, ST., MM and Dr. Ina 

Winarni, S.Hut., M.Si. 

 

ABSRTACT 

 

Banana peels is organic waste that contain carbohydrate that can be utilized as a 

source of carbon in the manfactured of bioetanol. This research aimed to 

determine the effect of fermentation time and yeast content in treatment that can 

give optimum result on levels of ethanol produced. This research through several 

stages, raw materials preparation banana peel that is drying, followed by 

grinding to 40 mesh and than hydrolysis using sulfuric acid 0.3M at a 

temperature of 100C. Then performed in batch fermentation with optimum 

conditions of fermentation time 3 days and optimum content of yeast in 6%. After 

subsequent fermentation samples was done purification using conventional 

distillation at a temperature about 90-95C. This research has showed the highest 

yield achieved by the result of 9.4% to 10% ethanol concentration and density 

0.9889 g/mL. 

 

Key Words : Banana peel, bioethanol, distillation, fermentation, hydrolysis acid. 
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